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PROGRAMMA
VENERDI 5 OTTOBRE

Arrivo dei partecipanti a CastelBrando (Cison di Valmarino), registrazione in albergo ed assegnazione
camere

ore 16,00 ritrovo presso il parcheggio situato ai piedi di CastelBrando (alla partenza della funicolare) e
partenza in pullman per visita panoramica delle colline del Prosecco e Cartizze con sosta alla
Cantina Ruggeri per visita e degustazione.

ore 18,30 visita dell’Abbazia di Follina;

ore 20,30 cena presso il Ristorante “La Corte” di Follina;
rientro in albergo e pernottamento.

SABATO 6 OTTOBRE

ore 10,00 Teatro Sansovino a CastelBrando
Convegno su
"SPUMANTE ITALIANO, DATI E PROSPETTIVE"
Relazioni di Gian Pietro Comolli (Prosecco), Mattia Vezzola (Franciacorta), Fabrizio Maria Marzi
(Oltrepo Pavese), Enrico Paternoster (Trento DOC);

ore 13,00 pranzo presso il Ristorante La Fucina a CastelBrando;

ore 17,30 Teatro Sansovino a CastelBrando
Cerimonia di intronizzazione dei nuovi Soci
Consegna della Borsa di Studio in ricordo di Adelaide Masella ad uno studente dell'Istituto
Alberghiero “Beltrame” di Vittorio Veneto;

ore 20,00 ritrovo presso il parcheggio situato ai piedi di CastelBrando e partenza in pullman per la cena
di Gala presso il Ristorante "Gigetto” a Miane, rientro in albergo e pernottamento.
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DOMENICA 7 OTTOBRE

ore 9.30 ritrovo presso il parcheggio situato ai piedi di CastelBrando e partenza in pullman per visita
guidata della citta di Vittorio Veneto e del Museo della Battaglia;

ore 12.30 pranzo dell'arrivederci presso la Scuola Alberghiera Beltrame di Vittorio Veneto con menu
tipico a base di specialita venete a cura degli studenti;

ore 16.00 ritorno in pullman al parcheggio di CastelBrando;
fine del Gran Convegno e rientro nelle rispettive sedi.
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CONVEGNO
Lo spumante italiano.
Dati e prospettive

Sabato 6 ottobre
ore 10,00
Teatro Sansovino a CastelBrando, Cison di Valmarino

Presiede Luciana d’Aprile Romano, Console Nazionale Presidente UEG
Relazioni di

Gian Pietro Comolli
enologo e produttore
Dirige I'Alta Marca Trevigiana, terra di grandi prodotti Docg, Doc e Dop
e segue |'Osservatorio Economico dei Vini Effervescenti-OVSE.

Mattia Vezzola
proauttore ed enologo di fama internazionale
Premiato come miglior enologo italiano nel 2014, & principalmente attivo in Franciacorta

Fabrizio Maria Marzi
enologo e sommelier
Vanta numerose esperienze di carattere internazionale ed € consulente di varie aziende vinicole dellOltrepo pavese

Enrico Paternoster
enologo attivo in Trentino ed esperto di formazione dei giovani
Dirige il celebre Istituto Agrario di San Michele all’Adige

Moderatore
Mauro Civai
Console nazionale alla stampa UEG
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